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MO PAU

1. Ly do chpn dé tai

Rong la mt loai “rau xanh” phat tén trong mai trdng neée bién
- mét mon qua qui gi@uoc thién nhién banihg. Ngoai gia trlam
rauan, rong bén conduoc sr dung lam thidce. O Viét Nam céc loai
rongduoc dung nhdu nhit 1a rong cau, ép sau la rongo, rong mit,
rong mv, rong nho. Cac ki rong nay hn nayda co6 &t nhiéu cong
trinh nghién 6u dugc céng b. Tuy nhién rong e (Kappaphycus
alvarezi) la loai rong ndi dugc du nhip tir Philippin vao V&t Nam
nam 1993. Va niing cdng trinh nghiénie vé rong nay ¥n con tim
4n nhiu diéu cn phai duoc lam rd. Xt phat fr thanh phn gluxit
c6 trong rong @ dudi tén @i la carrageenan — thanh shquan
trong nhit cia rong an. Céng dng aia carrageenadugc biét dén (
la chat phy gia trong thrc phim dé tao déng t tgo tinh ném o
dong nhit cho gin phim , dwpc dingdé 1am cac moénin nhe: cac
mon thich, henh nhan, méc wng , 1a chit nhi hoa trong nganh
dwoc phim, 20 mang bao cho céeis pham @éng knh...) d6 1a nky
kha nang tio khi dong nkit on dinh, o do bén gel, ko kha nang kbt
dinh va #0 d6 nhot cao,...Dod6 viéc chiét tach lai gluxit dic biét
nay (carrageenany rong sin ladiéu cin thiét dé rong sin tuy i
bat dau nuéi tbng & Viét Nam € nhanh chong phéat hurroc uu thé
nhu cac lai rong khacda duoc thiin gidng. Pé tai “Nghién @u
chiét tach, xacdinh thanh phln cia carrageenan it cay rong sn &
Ninh Thuan” s& gép phn vao véc khai thac #m an vé rong sin van
con At moi mé & Viét Nam.
2. Muc dich nghién aru

Xac dinh mbt sb thanh phn hoa ke chinh @a rong an .

Lua chon phrong phap thich ép .
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Dé xuat qui trinh chét tach carrageenair tong sin theo Kt qua
nghién «ru thudugc.
Tinh cké carrageenan.
Dinh danh thanh @im carrageenadé chiét tachduoc.
Lam mang baoit carrageenan.
3. Péi twong va pham vi nghién aku
Déi tugng nghién ¢u: rong sn ¢ Ninh Thuin
Noi thuc hién: Phong thi nglém Truong PHSP thanh ph DA
NANG va céc trung tam khac.
4. Phwong phap nghién @&u
4.1. Pheong phap hoéa li
- Xacdinh bt b chi tiéu dia rong an
- Nghién aru thanh phn va du tric d@ia Carrageenan
4.2. Phrong phép hoa lac
- Xacdinh mot sd thanh phn héa lc aia rong an
5. Y nghia khoa hpc va thyc tién
5.1. Y nghia khoa tpc aia dé tai
X&cdinh mpt sd thanh phn héa hc oo ban cia rong an.
Xacdinh cing carrageenarntrong sin.
5.2. Y ngia thec tién cia dé tai
Dé xuat qui trinh chét tach carrageenair tong sin ¢6 héu stit
thu hoi cao.
Ung ding lam mang bao.
6. Cau tric luén vin
Chuong 1 TONG QUAN TAI LIEU
Chrong 2.DOI TUONG VA PHUONG PHAP NGHIEN @U
Chrong 3. KET QUA VA THAO LUAN



CHUONG 1. TONG QUAN TAI LI EU
1.1. Giéi thiéu chung W rong sun
1.1.1.Ddgc diém theec Vit va phan lai
Rong sin ¢c6 tén khoadt laKappaphycus alvarezii

Nganh: Rhodophyta,
bp: Rhodophyceae,
Phéamp: Florideophycidae,
B: Gigartinales,
k. Areschougiaceae,
Ging: Kappaphycus,
Loai: alvarezii

Rong sin ¢c6 than dng t tron. Duong kinh than chinh c6 éhdat t6i
20 mm [19].
Rong sin ¢c6 He do tang trong ©i 10%/ngay. Rong phat ém ot o
nhiét d6 25 - 28C [20].
1.1.2. Thanh plan héa tuc
1.1.2.1. Ne6c

Ham lrong nréc chiém 77-91%.
1.1.2.2. Glucid.
* monosaccarid va disacarid
*Polysaccarid
1.1.2.3. protein

Ham lrong protein trong rongus chiém ti 1é khéng cao, dadong
trong khang 5-22% (theo ¥n nghién ¢u Nha Trang). [4].
1.1.2.4. Lipid .

Ham lrong lipid trong rong sn khéngdang K.[7]
1.1.2.5. §cts .
Trong rong sn c6 chira Mt s sic t6 nhu sic tb vang (xanfoful) &c
t6 xanh lam (phycoxfanyn)is t diép luc t (chlorofil).
1.1.2.6. Cht khoang.

Theo Kt qua nghién &u aia tac gh Péng Th Anh Bao [2], ham
luong aia mdt b nguyén & khoangdugc trinh bay trong dng 1.2

Bang 1.2. Thanh gin va hamikong cac nguyérdtkhoang

Thanh pln Ham Lrong Pon vj tinh
Ca 0,04 %
Cu 2,6 %
Fe 2,3 Ppm
| 6,87 %
K 2,4 %
N 2,2 %
Na 0,36 %
1.1.2.7 Enzim

Trong rong 8n c6 tté chiét tach dugc enzim proteaza phanagi

protein.

1.2. Téng quan W carrageenan

1.2.1. Giu tric cia carrageenan

1.2.1.1.P0n Vi c4u tric aia carrageenan

Carrageenan ladn hop cac galactan sulfat®on vi ciu tric @a
carrageenan cédfchi gobm 2 duong don - 8 -D-galactosedon vi ciu
tric G,D) hac duong don -f-D-galactose va 3,6 anhydro D-
galactosedon vi ciu tric G,DA) gn voi nhau i lién kiét B [1-4]
[13]



1.2.1.2. Gu tric lai héa @a carrageenan

Ciu tric lai héa 6a carrageenan coélchira cacdon Vi ciu trac
hoic cac ki don vi cau tric @ia cang nay va dng khac .
1.2.2. Tinh clét hoa li
1.2.2.1.D¢ tan

Carrageenan tan trongac nhrng d tan @ia né ph thuoc vao

dang, nhét d6 , pH, rong do cua ion va céc di tan khéac.
1.2.2.2.H¢ nhst cua dung dch carrageenan

b6 nhot caa cac dung idh carrageenan phthuoc vao dng va
khdi lugng phan caa né.
1.2.2.3. Trong tac @a carrageenandi protein

Phan (tng xay ra nhy cac cation co gt trong cdc nhom protein

tich dién tac ding wi nhém sulfate mangdién tich am aéa
carrageenan va co tinhatlyuyét dinh dén d6 bén oo hoc aia gel.
1.2.2.4. Trong tac @ia carrageenandi polysaccharid khac

k-carrageenan conmrdng tac Wi cac polysaccharid khac, thid
nhu gbm galactomannadac biét voi gém locust bean.
1.2.3. Tinh clét tao gel gia carrageenan

Vi c6 lién Kt 3,6-anhydro ma carrageenan co tinatatd cung
quan tong la co ki niang tao gelé nong do thap (< 0,5%).
1.2.4.Ung dung cia carrageenan

Carrageenadong vai tro 1a cht phu gia trong thre phim dé tao
déng 1, tao tinh mém déo, dong nhit cho én pham ;dung trong ch
bién thyc phim: thach, lanh nhan, néc wng......; 50% dng hrong
carrageenaduoc 9r dung trong cong nghp dra.

Carrageenan |a #fhtao nhii trong nganh goc phim dé san xuat

céc lai san phim

1.3. Phrong phép tach chét carrageenan

1.3.1. Khai ngm

Tach chét 1a qué trinh tach &1 hay ndt sd chat tan co trong cht
long hay cht rin bing mt chit long khac gi 1a dung méi. [2],[15].
1.3.2. Yéu 8u cia dung méi trong tach chdt [12]

- C6 tinh hoa tan e loc.

- Khéngan mon thét bi

- Ré tién, B kiém

- Khoéng cé khuynhiong hinh thanh rintwong. Khéng c6 pin tng
thuan nghch gita dung méi va cit tan.

- D& dang tach dit can tach ra khi dung moi.

1.3.3. Cac §u té anh hwéng dén qua trinh chigt tach

1.3.3.1. Nhit do

1.3.3.2. Thi gian

1.3.3.3. Khdy trgn

1.4. Khai quat v mang bao

1.4.1. Tac @ng cia mang

1.4.2.Pdc tinh aia mang

1.5.Tinh hinh nghién &u vé rong sun

1.5.1. Cac cbng trinh nghiénil ngoai nwéc

Baraskow (1963), nghiénra V& thanh pln va ham wong khoang
trong céc loai rongd [14].

Tu nam 1973, Maxwell Doty vaang tac viénda tién hanh nghién
ctru phét trén phrong phéap tbng rong an ¢ Hawaii. [27].

Nam 1988, nhém nghiénia Millane,da nghién ¢u ciu tric phanit
cua k-carrageenan va i-carrageenan [28].



Nam 2004, Thanh Thi Thu Thuy, Qui Tran — Cong - Mayatliroshi
Urakawa nghién @ thanh phn hoa kc va du tric d@a k-
carrageenaduoc chiét tach fr tao bién do [31].

1.5.2. Cé4c cbng trinh nghiéndau trong ruéc

Thang 02 am 1993, Hynh Quang Mng d4 nghién 6u trong loai
rong sin tai cac vang bin phia nam \at Nam [10].

Nam 1999,béng Thi Anh Pao da nghién @u thu ntin Carrageenan
tir rong sin ¢ bién Ninh Thun [3].

Nam 2002,duoc ar gilp d& caa chinh pk Ban Mach da hinh thanh
du &n Danida va Suma. [27].

Tu nam 2002 - 2004, Hinh Quang Mng d& nghién 6u trién khai
md hinh K thuat nuéi tdng rong an. [10],[27].

Nam 2004, Phm Vin Pat d& nghién ¢u sin xuit san plim nuée
giai khat tr rong :in (Kappaphycus alvarezii[4].

Nam 2007, ThSPao Ting Hiéu da c6 cong trinhdi wu hod quy
trinh céng ngh tach chét carrageenanitrong sin [5].

Nam 2008, Wi Ngoc Boi, Nguyén Van Ninh hréc dau tinh sich
carrageenan thu ah tir rong rong sn [1].

Bui Minh Ly, Thanh Th Thu Thiy, .. ¢4 nghién 6¢u ciu tric @a
carrageenanitrong bén eucheuma denticulatum. [6].

bbéng Th Anh Pao, Kiéu My Ngoc da nghién 6u sin xuat banh
trang tr rong sin kappaphycus alvarezii. [3].

Trén tré giéi ciing nhr ¢ Viét Nam, cac cong trinh nghiéticdé xac
dinh cing carrageenanrtrong sin & cac ving nén con nhéu han
ché. Bé tai “ nghién @u chiét tach, xacdinh thanh phn wa
carrageenant cay rong sn ¢ Ninh Thuin® s& gop phn xacdinh
dugc dang carrageenan dhitach tr rong sin Ninh thuin thuwe dang
nao nkm muc dich ing ding phu p.
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Chwong 2. NGUYEN LIEU VA PHUONG PHAP
NGHIEN CUU
2.1. Nguyén lgu, hoa ctit va thiét bi nghién airu
2.1.1. Nguyén #u nghién aru
2.1.1.1. Rongim
2.1.1.2. Qd x0Ai
2.1.2. Hoéa clat va thiét bi
Hoa chit - NaOH #n ( trung qic)
- KMnQO, 0,1M chun, Merck,Puic
- NaCl fan
- Isopropanol
- Dung dch HCI
- DEAE shephadex G50
- Aceton, Trung Qéc
- Con 96%
- Acid citric, Trung Qéc.
Mot s hoa clat khac: Fe(SQ,);, CusqQ, .......

Thiét bi : Bo chung cit thuong, 1 sdy, 10 nung, can phan tich va

céac thét bi dung a1 thay tinh théng throng trong phong thi ngéin
khoa Héa, trong Dai hoc Sr pram —Dai hoc Pa Nang.
2.2. Phrong phap nghién au
2.2.1. Phrong phap hoa- ly
2.2.1.1. Xae#inh dé am[11]
> Tién hanh : phlyc 1.1
2.2.1.2. Xaefinh ham dryng cac nguyénitvi lupng
2.2.1.3.. Phong phéap phan tich phhong ngari[18]
Trong Itan van nay , ching tdi dung prhdng ngai dé nghién du
thanh pln caa miu carrageenarrtrong sin.
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2.2.1.4. Pl cong heong tr hat nhan[18]
Trong Iuin van nay, chang téits dung phrong phap nayté nghién
ciru Giu tric dia carrageenan.
2.2.1.5. Plrong phap éc ky traodsi ion.[12]
> Tién hanh: ph luc 1.4
2.2.2. Plwong phép hoa — sinh
2.2.2.1. Xaaiinh ham 4rong cellulose [21]
> Tién hanh ( xem pllyc 1.2)
2.2.2.2. Xaetinh ham drong nito vng $[16]

Thyc hién tai Trung tdm kém nghém Thuic, My pham, Thirc
phim, thanh ph Hué.

Theo plrong phap F-AAS
2.2.2.3. Xacdinh ham #&gng gluxit ng hing phrong phéap
Bectrand[11]
> Tién hanh ( xem phluc 1.3)
2.2.3. Phrong phap o mang bao
Céch 80 dung dch o mang: Hoa 2g carrageenanéthiuoc vao
100ml nréc cit, dem dun & 80°C trong thvi gian 30 phat sao cho
carrageenarugc hoa tan &. Saudé dung dch duoc lam knh ¢
nhiét d6 phong.
2.2.3.1. Tong krong mit mat
2.2.3.2. Mau & bé mit
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CHUONG 3. KET QUA VA THAO LUAN

3.1. Xacdinh mét sé thanh phan hoa hpc va cac nguyén & vi
lwong chi yéu ciia rong aun Ninh Thuan

Két qua xac dinh mdt sb thanh phn hoa ke chi yéu va cac
nguyén & vi luong chinh @a rong an tuoi duoc trinh bay trén dng
3.1
Bang 3.1. Mpt sb thanh pln héa e va cac nguyérbtvi lugng chi

yéu aia rong an troi Ninh Thuan

Thanh pln Don vi tinh Ham trong
Ham krong nréc % khbi luong 86
Gluxit tong % CK 51,79
Cellulose % ki luong 3,52
Protein % CK 13,7
Canxi % CK 0,14
Kali % CK 0,59
Magie % CK 0,43
Natri % CK 0,61

3.2. Nghién &u dung mdi vadieu kién chiét carrageenan ir rong
sun

3.2.1.Nghién @u lwa chyn dung mdi chét tach carrageenan it
Rong sn Ninh Thugn

Trong nghién &u nay toi & dung carrageenan sau khi éhva
tinh sach vao inh wrc thee pham. Vi thé tdi lya clon dung mai cht
carrageenan laudc- von l1a dung mdi phanyc manh va nit khéac,
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nuéc la dung moi khdng gainh hrong dén ar an mon thét b chiét
lan ngroi tiéu dang.

3.2.2.4Anh hwéng cia mjt s6 yéu té dén hiéu sudt chiét tach
3.2.2.1.4nh heong aia nhigt dg

40 4

30,1

w
o
L

19,1

Hiéu suét(©o)
N
o

-
o
L

o

P mow @ owo@ mom W w0

Hinh 3.2.D6 thj biéu dién anh hrong aia nhit do dén hiéu st chiét
carrageennan

Thi nghém da timdugc khaing nhit d6 dong bién véi hiéu st thu

hoi carrageenan la kidag tir 3°C-9F°C . Sau nhit d6 9¢°C, qui Iuat

nghich bén xuit hién. Vi vy, t6i chon nhigt do chiét 1a 90C dé thuc

hién cac nghiéniwu tiép sau.

3.2.2.2.4nh heong aia thoi gian

35 4 32,6
28,3

@
o
N
o
3

Hiéu suét (%)
= N N
(41 o u
. .

=
o o
L L

o

50 70 90 110 120
th&i gian chi ét(phat)

W
o

Hinh 3.4.D6 thi biéu dién anh hrong aia thdi gian dén hiéu stht
chiét carrageenan
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Két qua tréndd thi 3.4 cho thy: Khoang thdi gian thich kip dé chiét
carrageenanam trong kh@ng 70-90 phat va B suit dat cuc dai ¢
90 phat. Tai chn thoi gian chét 90 phuat cho cac nghiénra tiép
theo.

3.2.2.3.4nh heong aia ti 16 dung mdi/ nguyéndu, mi/g

35 4

30,3 30 30,1
30 — 10 ¢
25 | 20,7 219
20 |
]5 4
]D 4
5 4
0 ‘ ‘ ‘ ‘ ; ‘
0 0 20 30 40 50 60

lwong dung mdi (ml)/1g nguyénli éu

Hinh 3.6.D6 thi biéu dién anh hrong dia ti 16 nguyén Iu khd/ dung
moi dén hiéu suit chiét carrageennan

Trong nghién ¢u nay toéi clon ti 16 dung mdi/ nguyén du la

30/1[mlfg].

Qua ntiing nghién 6u & trén da xacdinh duoc cacdiéu kién chiét

carrageenanitrong sin dé thu duoc hiéu st cao nfat I1a : dung moi

nudc, nhét do chiét 90°C, thvi gian chét 90 phat, t 16 dung

méi/nguyén lgu la 30/1,ml/g.

3.2.2.4. Hiu suit chiét carrageenan:t cac thong 6 toi wu d@a nghién

cuu

Sau khi chit carrageenat cacdiéu kién dung méi, nhit d6 va thyi

gian nhr trén, ching tdi xadinh dugc hiéu suit chiét carrageenan

dat 30,4%.
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3.3. Xir |i rong sun trwéc khi chiét
3.3.1.4nh huéng aia HCI
3.3.1.1.4nh heong aia nhigt dg ngam HCl

50 - 47,2
45
40
— 35313
g® 29,1
= 304
R
3 25
320
T 15
104
5 4
0

20 3‘0 4‘0 5‘0
Nhiét d6 ngam (oC)
Hinh 3.7.D4 thi biéu dién sr anh hrong aia nhét d6 ngam HCldén
hiéu qua chiét carrageenan

Nhan xét: Do thi hinh 3.7 cho thy: trong kh@ng nhét do ngam
tr 20-30C, hiéu suit thu Bi carrageenaning vadat hiéu suit cuc
dai & nhiét d6 xu Ii bandau 1a 30C. Nhiét d6 ngadm phu bp duoc
chon trong nghiéneu nay la 36cC.
3.3.1.2.4nh hrong aia thoi gian ngam HCI

48,5

Hidu su &t (%)
w
o

0 10 20 30 40 50 60
Thei gian ngam HCl(phut)

Hinh 3.8.D4 thi biéu dién ar anh hrong aia thyi gian ngam HCI
dén hiéu suit chiét carrageenan
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Tir d6 thi cho thy: thoi gian i wu ngadm rong ing dung dch HCI
la 30 phut.
3.3.1.3.4nh heong aia nong dg HCI

60 4

50,1
50 1

38,5

I
S

28,4
20,1

S

Hiéu sut (%)
N w
o

[N
1S)

o

0 01 02 03 04 05 06
Néng dé HCl (%)

Hinh 3.9.D4 thi biéu dién ar anh hrong aia rng 6 HCI dén hiéu
qua chiét carrageenan
Theo Kt qua nghién @u téi clpn ndbng do HCI thich kyp cho véc xir
li rong la 0,3%.
3.3.2. %# li rong hing acid citric
3.3.2.1.4nh heong aia nhigt dg ngadm GH,0s

50 - 46,4
45 -
40 32,6
g %1
= 30 A 24,1
R
2 251 19,8
820
T 154
10 4
5]
0 ; .
10 20 30 40 50

Nhiét d6 ngam (oC)

Hinh 3.10.B6 thi biéu dién ar anh hrong dia nhét d6 ngam acid
citric dén hiéu suit chiét carrageenan
D6 thi hinh 3.7 cho thy nhiét d6 ngam phu bp 1a 36C.
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3.3.2.2.4nh heong aia thoi gian ngam GH;¢Og

50 44,5
45
40 33,4 34,3 36,4
2 35
& 30 23,9
3 25
3 20
T 15
10
5
0 . . . . .
o 10 20 30 40 50

th&i gian ngam acid citric(phat)

Hinh 3.11.D6 thi biéu dién sr anh hrong aia thdi gian ngam acid
citric dén hi¢u sut chiét carrageenan

Két qua : dé dat hiéu suit thu i carrageenan cao téi e thoi gian
xu |i rong king acid citric 1a 30 phdt.

3.3.2.3.4nh heong aia nong @ acid citric

50 47,5
45
40
@ 35 30,1 31,6 29,7
¥ 30
B 25 21,1
& 20
I 1s
10
5
o
0,4 0,5 0.6 0,7 0,8 0,9

Néng dé acid citric(%)

Hinh 3.12.D4 thi biéu dién ar anh hrong aia rong do acid citricdén
hiéu sut chiét carrageenan

Tir d6 thi cho thiy: Trong nghién &u nay, ®ng do acid citric cho

hiéu qua chiét cao nfat 1a 0,7%.

Qua Kt qua nghién @u trénda xacdinh duoc diéu kién dé xu Ii rong

bang acid citric 1a: Bng do 0,7%, thi gian xr |i: 30 phatd nhiét do

3d°C.

Két luan:

* Rong sin xir Ii dugc chiét véi dung méi: HO, ¢ nhiét d6 chiét:

90°C, thvi gian chét 90 phat wi ti 16 dung mdi/ nguyén &u:
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30/1[ml/g]. cho hu suit chiét tach iing 24,6 % so & khong i i
bang NaOH, 21,2% sod khéng xr li bang HCI va 18% so di
khéng i I bang GH;¢Os.

Pé lam sangd hon vai trd xr Ii rong kding HCI va GH,0s, dong
thoi dé co tré 1ap luan dé chon phuong an X Ii rong troc khi chiét
phu hyp voi myc tiéu sr dung sin phim sau chit(carrageenan), toi
tién hanh so sanh &i qua cia HCl va GH,,0g bang ptd IR(hinh
3.13).

Hinh 3.13. So sanh pHR cia 2 miu carrageenan thiwrgc khi xir i
bang HCI va GH,0s

Nhan xét: Kt qua trén hinh 3.13 cho fly cacdinh Hip thy trén pto IR

ciia mhu carrageenan thdiroc tir rong sin khi xir |i bang HCI va G.

H.100s trong tir nhau va khodng >t hién dinh la . Vi vay c6 thé khing

dinh duoc viéc xir Ii rong ing HCI va GH,(Os Voi cac théng & da

nghién &u khong gay kin tinh carrageenan. Ddy; viéc lya chon

acid citric dangié xu Ii rong troc khi chiét duogc I giai nhu sau:

+ Khéngdoc hai néndam bao sr an toanddi véi san phim khi cé

mat cia ciu tir chiét tir rong.

+ Tao dugc moi trong acid cho thc ph‘am .
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+ Cong ngh xu li thanh pAm saudon gian vi acid citric tan dt
trong nroc.
+ Vai trd aia acid citric trong Vic 1am téng va khir tanh .
3.4. Xay drng quy trinh chiét carrageenan

So d6 hinh 3.14.

Thuyét minh sy d6 chiét carrageenan:
Rong nguyén &u & dang troi, sach khdng mc, khéng co éu hiéu
hu hong, fira sich cit nho vai khic rong r 2-3cm.Dem dy kho &
b6 & nhigt do 50-60C dén do am 25%.
Tién hanh can chinh xac rongnskhd. Sawldé ngam trong dungich
acid citric 0,7%¢ 30°C trong thi gian 30 phat. Ra ki nhiéu lan
bang nroc sach dén khi pH = 7, éi tién hanh chit véi nuéc theo t 1¢
dm/ngl :30/1(ml/g) va clit ¢ nhiét do 9°C trong thvi gian 90 phut.
Pha loding 8n hop sau khi cHit bing thé tich nigc gip khaing 2 An.
Loc qua wi nhiéu lan dé loai cac phin khéng tan. Lai nuéc bing
cdn 96’ . Sy kho & nhiét 46 50-60C dén khbi lugng khéngddi ta
thu dugc carrageenanadg khé.
3.5. Tinh sach carrageenan

Nhoi cot: Giir cot thang dung trén gia, khoa voi bénudi cot,
nhoi cot theo plwong phéap nhi cot sét . Sau khi gettuge nap hoan
tat vao &t véi van toc 1-5ml/phut trong vai ¢i dé cot néndéu.

Nap mau chit Ién @t: Can 2g carrageenan thd hoa tan trong
100ml neée cit 6 8C°C. Loc thu dch trong. My khda &t dé ha muc
dung méi ling sat noc chit hip phi dang c6 trong &, khoa 6t lai,
dungdng nh giot dé hat dung éch miu cho vao 6t. Mo nhe khéa
cot dé dung dch miu thim xubng & mat chét hip phu tréndau oot,
lGc thdy mirc dung dch d& xubng séat nrc chat hdp phu thi khoa 6t
lai va tiép tuc nap cho Kt luong mu chit vaodau at.
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Tién hanh qué trinh i li: ra gii carrageenan ra khcot bang
dung dch NaCl c6 Bng do tang din 2-5M. Van toc giai ly 5ml/phdt.
Téch carrageenan theo 4 pldan. Chon phandoan bing két qua do
HPLC.

Rong sin tuoi

v

Lva chon |, cit khag
, phan nhanh

55-60°C Shy khé

‘ acid |- Nongdo: 0,7%
Xu Iv bar dau  [*Giric |- Thoi gian: 30 phut
1 - Nhiét @6 30°C

H,O sach Iuér|—i|Rﬁatrungt|'nr

- P=90°C T
- Dung méi : HO Chiet
-1 : 90 phat v
- Ti I&6 dm/ngl: 30/1 Loc ‘—l Bang \ai

- Ethanol 96 I<+”'t T
- Ti 1&6 dd bc/ ethan ©

96% 3/1 v
t° =50-60C |_. Say kho |— =18
T = 30 nh'it

Nghién min
v
Ray

v

Bot min carrageenan tHo

Hinh 3.14. § d6 qui trinh chét carrageenanitrong sin



21

3.6.Pinh danh carrageenan thudwgc tir rong sun
3.6.1.PI$ hong ngaii ciia carrageenan thufwec trong nghién eu

V<

Traenitares '
V40N 0N 0

Hinh 3.19: PA hong ngai IR ciia miu carrageenan nghiéfe
Tir phd IR nhan dugc (hinh 3.19), &n hanh so santkn g5 daodong
cua céac lién Et co trong phanit carrageenani@ mau nghién ¢u.
Két qua: Cacdinh hip thu phd IR dac trang cdia mu nghién éu
tuong tr voi mau chuin k-carrageenan (hinh 3.20). Dayva co tié
két luan dang carrageenan dhitach tr rong sin 1a k-carrageenan.

Hinh 3.20: So sanh ptcarrageenan nghiéiie voi k-carrageenan
chuan.

3.6.2. PI# cing hwéng tr hat nhan NMR aia carrageenan thu
dwoc Ur rong un

22

3.6.2.1. Pl **C aia carrageenan cht duoc tir rong sin

THUY—Pd—D20&DMSO—C13CPD

\/ v

1]

I |

|
WJ«»OL«M
, om0 | i
| i ﬂ
Ll i N I ‘ =
i M s, bk | A b
’ 95 s0 8s 80 75 70

L it
o5 co ES so Eem

Hinh 3.21: P& °C dia carrageenan sau éhiach

Bang 3.3: So saniio dich chugn hoa e trong pld **C cia miu
Carrageenan thdroc V6i carrageenan clan

Dang bon vi Do dich chugn héa lc (ppm)
carrageen| Ccau cua cac vtri cacbon
an trac C1 C2 C3 C4 C5 C6
K- G4s 103,2 | 70,3 | 789 |745 |754 |619

DA 96,0 | 706 |7983|789 |77,4 |700

i- G4s 103,0 | 70,2 | 776 | 72,9 |756 |621
DA2s (929 |758 |786 |791 |77,8 |70,6

A G2s 103,2 | - - 64,8 | - 61,9

D2s,6s | 91,2 69,8
Mau thu 100,7 | 70,26 | 78,9 | 74,2 | 75,6 |62,2
dugc 96,3 (706 |(799 |789 |773 |70.1

Két luan: Carrageenan thiwgc tir rong sin c6 ding k-carrageenan.
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3.6.2.2. Ph '"H —-NMR carrageenanitrong sin

THUY—Pd—-D20&DMSO—1H

ARV

SRR W0

TR R T B W

Hinh 3.23: PA'H d&n 6ng aia miu carrageenan nghiéic
So sanh ph 'H-NMR cho thHy miu carrageenan thduoc tir rong
sun Ninh Thuin c6d6 dich chugn héa hc cia cac ac dai tuong
duong wi mau k-carrageenan (hinh 1.3). D@yvmau carrageenan
thu dugc la k-carrageenan.
3.7.Ung dung tao mang bao qu twoi
Su thay ddi khdi lugng qui (%) theo thi gian ko quan (ngay)duoc
trinh bay 3.25.

35 4

30 A

o 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 12 13 14 15 16 17 18

th&i gian | wu tr @ (ngay)

‘ —e— M 3u nhung carrageenan —=s— MBC ‘

Hinh 3.25. § giam khdi luong dia 2 nhém trai cay ghcarrageenan
va nhomddi ching
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Nhan xét:

* Sau 18 ngay 4p quan trai cays MPC giam 30% so i khéi luong
bandau. Trong khido, mau thi nghém chi giam 16%. So sanhus
mat mat kibi lugng nay cho thy: mau nhang dung i¢h carrageenan
giam duoc 14% so ¥i mau déi chang.

* V& bong lang, mauas trén 2 ru cé sr khac bét ( hinh 3.26)

Hinh 3.26. Hintinh thayddi trang thai bén ngoaii@ xoai troi sau
18 ngay Bo quan (i— mau di chirng, k — ndu phi carrageenan)
Giai thich ¥ nhing nhin xét trén nbr sau: nlr da biét
Carrageenan cdh chit 1a gluxit. Vi Ay, né c6 ki nang tho mang,
tao dong, to két dinh. Mang carrageenagotra cé vai trd nin “chiéc
&0” che cin cho nguyén éu bén trong. N& do, han ché rat tot sy
bdc &m la nguyén nhan gy ammat kii lugng qua . Mat khéc,
mang carrageenan con cé tamd ngin cn vi sinh \it gay thoi ria
xam nhip truc tiép 1én B mat qua, tr d6 ching t#n sau vao bén
trong gay lr hong qua. Hon thé nira, sr bao toandugc hamam aia
qua s3 1a nguyén nhan @iduoc ar bong lang, mauis cho qa -
chinh la nuc tiéu hréng ©i caa cong ngh bao quan tuoi rau qua.
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KET LUAN VA KI EN NGHI

Két luan :

1. P& xacdinh duoc mdt b thanh phn hda e chi yéu va cac
nguyén & vi luong chinh c6 trong rongus tuoi Ninh Thuan véi két
qua nhur sau:

+ Ham krong nréc: 86%

+ Ham krong gluxid tng (chi yéu la carrageenan): 51,79%

+ Ham brong cellulose: 3,6 %

+ Ham lrgng protein : 13,7%

+ Ham brong cac nguyéndt canxi 0,14 %, natri 0,61%, magie
0,43%, kali 0,59 %.

Vi két qua phan tich trén cho &l rong sin trong tai Ninh
Thuan hoan toan cécchdi lam nguyén Bu dé san xuit thyc phim
chic nang trén plrong dién cung dp nguyéné vi lugng.

2. V6i dung méi 1a HO, cac théng&cong ngk chiét: nhiét do
chiét 90°C, thvi gian chét 90 phut, t1é dung méi/ nguyén du: 30/1.
Cho héu suit chiét carrageenan 30,4%.

3.Da nghién ¢u xu li bandau rong tréc khi chiét bang:

- Dung dch NaOH: Bng d6 6% , nhét do: 30°C, thyi gian : 40
phat [5] . gilp ng hiu suit chiét carrageenan 18,6 % s6ikhong
xu li.

- Dung dch HCI : dng d6 0,3% , nhét do: 30°C, thoi gian : 30
phat. Gilp ing hiéu suit chiét carrageenan 15,2% séikhong Xr
li.

- Dung dch acid citric: Bngdo 0,7%, nhét d6: 30°C, thoi gian
: 30 phut. Gitpang higu st chiét carrageenan 12,8% séikhong
xu li. Va dung &c ki ot traoddi ion dé tinh sich carrageenan
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4. D¢ xuat qui trinh chét tach va tinh gch carrageenanrtRong
sun Ninh Thuin i cac théng & cong nghk nghién &u duoc cho
tirng cdngdoan chinh trong qui trinhdi hiéu st thu duoc 43,2%.

5. Ung ding a0 mang bao trongao quan qua tuoi vai két qua
lam gim duoc sy mat méat \& khéi luong 1a 14 % so & mau doi
chirng sau 18 ngaydo gquan.

Kién nghi :

1.Tiép tuc nghién éu xu |i ban diu rong sn truéc khi chiét
carrageenan @m nang cao kBu suit chiét trén cac acid #u oo phan
cuc khéc (acid lactic, tartric)

2. Tinh héu qua kinh # tir viéc tao mang Bng carrageenan trong
bao quan twoi rau qu va nghién éu bd sung ph gia cho phép rim
tang tinhdn dinh cho mang carrageenan trong qua trihdpan.



